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En Sevilla, 1 de Enero de 2024

Menu Experiencia
(Para 2 personas)

Carpaccio de aguacate, laminas de bacalao, aove y perlas de aceto balsamico
Anchoas del Cantabrico con guarnicion de tomate, huevo, cebolla, alcaparras y pepinillo

Calamares fritos con calamares del campo y mahonesa de fino
Risotto de bacalao, hongos y aceite de trufa negra
Albdéndigas de presa ibérica de bellota al amontillado
A elegir

Bacalao al perfume de ajos confitados con una base de tomate casero

0
Presa ibérica de bellota a la parrilla

Tarta de queso La Vifa

Bodega

Una botella de vino a elegir entre:
Blanco Tarsus Verdejo D.O. Rueda
Tinto Empecinado Crianza D.O. Ribera del Duero
Tinto Pruno Tempranillo D.O. Ribera del Duero
Tinto Azpilicueta Origen D.O. Rioja

Incluye: Pan, picos, aperitivo, agua y café o infusion

90 €
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En Sevilla, 1 de Enero de 2024

Menu Experiencia Premium
(Para 2 Personas)

Salmorejo de tomate de la huerta con jamon ibérico de bellota y huevo duro
Tartar de bacalao
Pata de pulpo con parmentier
Raviolis rellenos de brandada de bacalao a la napolitana
Cocochas de bacalao al pil pil con chips de ajos y guindilla
Sorbete de limon al cava

Plato principal

Entrecot de vaca Simmental a la brasa con mas de 45 dia de maduraciéon

Leche frita con helado de leche merengada
0
Torrija de brioche con helado de vainilla

Bodega
Una botella de vino a elegir entre:
Blanco Tarsus Verdejo D.O. Rueda
Tinto Empecinado Crianza D.O. Ribera del Duero

Tinto Pruno Tempranillo D.O. Ribera del Duero
Tinto Azpilicueta Origen D.O. Rioja

Incluye: Pan, picos, aperitivo, agua y café o infusion

130 €
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En Sevilla, 1 de Enero de 2023
Condiciones:
El precio los menus es por comensal y tiene incluido el 10% de |.V.A.
Menu minimo para 2 comensales.
Si tienen alguna alergia / intolerancia, no dudes en consultarnos para realizar las variaciones
precisas y adaptar los platos elegidos a tus necesidades.

El menu no incluye las consumiciones que se hagan en barra ni nada que no

aparezca el los mendas incluido.
Ningun botellin de Cruzcampo ni Heineken entran en los menus.
La bebida comenzara cuando se sienten todos los comensales a la mesa 'y

terminard cuando se sirvan los postres.
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