-BACVLAQO-

CociINa be ProbucTto A Fuego

Dehesa y Queseria

Jamon ibérico de bellota

Cafa de lomo ibérica de bellota

Surtido ibérico de bellota

Seleccién de quesos con denominacioén de origen

Queso de cabra gratinado, cebolla caramelizada y mermelada artesanal
Elaboraciones frias

Salmorejo de tomate de la huerta con jamén ibérico de bellota y huevo duro
Ensaladilla de melva canutera con mahonesa de pimiento del piquillo y perlas de esturiéon
Laminas de bacalao, aove y almendras

Carpaccio de aguacate, laminas de bacalao, a.o.v.e. y esferas de vinagre balsamico
Anchoas del Cantabrico con guarnicion de tomate, huevo, cebolla, alcaparras y pepinillo (8 U)
Foie de pato casero con confituras artesanales y frutos secos

Elaboraciones calientes

Alcachofas naturales a la parrilla con wok de verduras

Bacalao desmigado con tomate

Raviolis rellenos de brandada de bacalao a la napolitana

Risotto de bacalao, hongos y aceite de trufa negra

Revuelto de bacalao hecho al momento

Pata de pulpo (240 g) con parmentier de pimentdn

Albéndigas de presa ibérica de bellota al amontillado

Frituras Andaluzas

Tacos de bacalao

Pavias de bacalao

Tortilitas de bacalao

Croquetas de bacalao

Cocochas de bacalao

Degustacion de nuestras frituras de bacalao (Una unidad de taco, pavia, tortillita y croqueta)
Croquetas del chef

Calamares fritos con calamares del campo y mahonesa de fino
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-BACVLAQO-

CociINa be ProbucTto A Fuego

Oda al auténtico BACALAO

Lomo de bacalao a la patrrilla con wok de verduras

Lomo de bacalao con tomate

Lomo de bacalao al pil pil con chips de ajos y guindilla

Bacalao al perfume de ajos confitados con una base de tomate casero
Lomo de bacalao a la marinera con langostinos

Cocochas de bacalao al pil pil con chips de ajos y guindilla

Cogote de bacalao a la parrilla con wok de verduras

Cogote de bacalao al pil pil con chips de ajos y guindilla

Diferentes cortes de carnes a la parrilla

Burger de Angus (180 g) con chutney de tomate

Solomillo ibérico de bellota a la pimienta

Presa ibérica de bellota

Solomillo vacuno mayor (250 g) con mas de 45 dia de maduracién
Entrecot de vaca Simmental con mas de 45 dia de maduracion

Presa de Angus Miguel Vergara

Endulzate

Sorbete de limén con sirope de hierbabuena

Tarta de almendra

Coulant de chocolate, crumble y helado de vainilla
Tarta de queso La Vifia

Leche frita con helado de leche merengada

Torrija de brioche con helado de vainilla

Pany picos artesanales en barra
Pan y picos artesanales en mesa

Pan, picos y aperitivo en mesa

13.9

23.9
23.9

23.9
23.9
25.9
24.9
24.9

24.9

15.9
17.9
21.9
25.9
7.5/100 g
8/100g

6.5
6.9
7.5
7.5
7.5
7.5

1.2P.P.
15P.P.

25P.P.

Si tienes alguna alergia / intolerancia, no dudes en consultarnos para realizar las variaciones precisas y adaptar los platos elegidos a tus

necesidades. / 10% I.V.A. Incluido
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